Menu de la féte des Méres 2021

Amuse-bouche
puis
Lotte de petits bateaux
En médaillon, asperges, pommes a I'huile et gingembre
puis

Agneau d'Ardéche

Epaule de sept heures aux herbes de printemps, chou-rave et jus monté
a la purée d'anchois

puis

Cerise “Burlat” de pays

Dans tous ses états, chocolat “Bonnat”, sarrasin et huile d'olive

Entrée, plat et dessert: 34 euros TTC par personne

Renseignements et réservations au 04 75 35 01 28 ou sur
www.restaurant-aubepine.fr



